Nos Salades et Entrées

Llidée du Chef pour accempagner votne apéuitif
Les canapés Tewe & Mex
(sawmon - tartare de beeuf - foie gras - crevettes ) 7 12.00

La salade mélée au verte 11.00 | .00

15.00

Le tiio de saumon d’Ecasse
Jeasts briochés 19.5¢

Le tantare de beeuf et toasts briochés 19.50

Le foie gras de canard « Maisen des Falles »

Canfit de figues et taasts briochés 28.00
Le haut-de-foume de then rouge a Chuile de pépins de raisin

aux lamelles de noix de Saint- Jacques (cwus et maxinés ) 21.50

Nos Potages

La creme de cuwvy au lait de noix de cace
et cubies de saumaen maxiné

La bouillabaisse neuchateloise
Paissens du lac en fond safrané et croiitons a Cail
Nos Entrées Chaudes

sous sa cwiite d’fielies et sur salades de saisan
Le nisatto aux tuffes naives d’été

Les nouilles frisées maisan a la creme de basilic
et paissens du lac et de mex




Nos Délices du Lac et de la Mer entrée

La noix de Saint-Jacques « Black & White » 28.50
tuiffes naives d’été et sauce whisty a la citronnelle
- en dégustatien 10.20

Les filets de palée du lac vapeur
sur Golden-Delicious et sauce au jus de pemmes

Le filet d’omble chevalier & Carange et poivse wose

Le das de cabillaud gratiné aux pafums d’aguumes
et légumes nicaise

Le taurnedos de saumaon au lard et crevette géante
sur wisatte safrané

Les médaillons de then rouge sautés
sur Pavmentien a Chuile d’clives et sauce pinet noit

Les crevettes géantes aux trois savewss
cuwvy [ aigre-deux | peste-tamates

Nos Viandes et Volaille

Le ceur de filet de beuf 16ti entier « fagon Rossini »
et duc de pammes de tevie

sur wisaotte aux pignens et waisins de Corinthe

Le magret de canand maxiné aux parfums d’sie
sur égumes a Caigre-doun




Nos Menus

Terre & Mer

Le due de saumon d’Ecasse
fumé et mariné
Les toasts briachés

%
sun salades de saison

%
La creme de cuwvy au lait de coco
et neix de Saint- Jacques

X®

« fagan Rossini »
X

Le cha-cho-chocelat

78.00
sans creme de cuvy 68.00

Suppl. assiette de fromages
sewie avec la moutarde de figues piguante
12.00

De la Mer

Le haut-de-ferume de then rouge
a Chuile de pépins de raisin
X

La neix de Saint- Jacques
« Black & White »

Le trianen de doucewrs de saisan
(fuoid - e - glace)
62.00
sans noix de Saint- Jacques 52.00

Suppl. assiette de fromages
sewie avec la moutarde de figues piguante
12.00

Les provenances :
Les paissans — selon aviivage, sur demande
Le beuf — Suisse, be bapin — Jtalie, le canand — France




Nos Douceurs et Fromages

Llassiette de fromages
sewie avec la meutarde de figues piquante

La ceme triilée a Cancienne

La tarte T atin tiede
accompagnée de glace vanille (12-15 min.)

Le cho-che-chacelat « Black & White »
Juia de chocolats

Le sabiayen glacé parfumé a Cabisinthe
et mausse de baies des bais

Le tvianen de doucewrs de saisan
(fuoid - e - glace)

Le fondant Suchard tiede (12-15 min.)
accompagné de la creme anglaise

Envie dune douceur glacée ?
Natie cante des glaces est a vatre dispasition.




