Salate und Vorspeisen

Die Jdee vam Chef zum Upenitif
Die canapés Tevie & Mexn
(Lachs - Rindstartar - Faie gras - Hnevetten)  die Portion 12.00

11.00 | .00

auf einem J ematencarpaccio mit Balsamico-Essig 15.00

Dreierlei vam schattischen Lachs  gerduchent - mariniet - Jartar
Briochetoasts 19.50

Rindstartar mit Bricchetoasts 19.50

Entenlelientenine (Foie gras ) « Maison des Falles »
Feigenmarvmelade und Briccheteasts 28.00

Zylinder vam naten Jhunfisch mit Jraubenfernil
und Lamellen ven Jakebsmuscheln (woh und marinient) 21.50
Suppen

Cwvyschaumsuppe mit Kekosmileh verfeinent

Neuenburger Bouillabaisse
Seefische im Safransud mit Hneblauchcroutons

Warme Vorspeisen

Halt-warm vem Haninchenfilet mit Rohschinfen
unter einex Fouiutenfruste und auf Saisensalate

Risatte mit schuwarzen Semmentuiiffeln

FHauwsgemachte Nudeln mit Basilikumrafimsauce
mit See- und Meeresfischien




See- und Meeresdelikatessen Vorspeise Gericht

Jatelismuschel « Black & White » 28.50  43.50
mit schuvarzen Sammentuiffeln
- zum Probienen

Cediamp{te Felchenfilets vom Neuenlbiwrger-See
auf Galden-Delicious mit Up felsaftsauce
Saitlingfilet mit Ornangensauce und wosa Pfeffer

Habeliauwiichenlilet
mit Zitws parfiimiesten Fuuste dibienbacken

und Gemiise « nigaise »
Lachsteurnedaos mit Speck und Riesenferevette
auf Safrantisctte
Sautiente Medaillons von netem Jhunfisch
auf Pavmentier mit Olivenil und Rotweinsauce
Riesenfievetten in drei Varianten
Cwvy [ siif-sauer | Pesta-T amaten

Fleisch und Geflugel

Ganz gebratenes Rindsfiletmittelstiick « facon Rassini »
mit einem Duett van Katoffeln

Jeurnedas vam Haninchenwickenfilet mit Oliven
und Raohschinken auf Pinienisotte mit Horinthen

Mit asiatischien Gewiivzen madinieste Entenbruust
auf siff-sauer Gemiise




Unsere Menus

Terre & Mer De la Mer
Duo. vam schottischen Lachs Zylinder vom woten Jbunfisch
mavinient und gevduchent’ mit Inwaubenfernil
Briochetoasts *
* Jakabismuschel
FHalt-warm vem Kaninchenfilet « Black & White »
auf Saisensalate *
* Guatinienter Habeljowuicken
Cuwvyschaumsuppe mit FHokosmilch auf Gemiise ,,nigoise’
und Jateabsmuschel Jematenceulis mit Basilifkum
* *
« facon Rossini » Dreienlei ven siifen Schmanfiedn
* (falt - Lawwarnm - geeist)

62.00
ohne Jakobsmuschel 52.00

chine Suppe 68.00 mit pikantem Feigensenf sewiert
+ 12.00

Le cha-cho-chocalat
Das Tio ven der Schofealade

mit pifkantem Feigensenf sewvient
+ 12.00

Horbiinlte-
Fische — je nach Lieferung, auf Unfrage
Rindfleisch — CH, Kaninchen — Jtalien, Ente — Frankreich




Kase und Suf¥speisen

Haseteller
sewient mit pikantem Feigensenf

La ceme triilée a Cancienne

Haramellisiente gebrannte Creme

La taxte T atin tiede
Gestiivzter Lavwarmen Up felleuchen mit Vanilleeis (12-15 min.)

Le cho-che-chacelat « Black & White »
Das Juie von der Schefolade

Le sabiayen glacé parfumé a Cabsinthe
und Waldbeerenmousse

Le trianon de doucewss de saisan
Dreierlei von siifen Saisonschmantedn
(falt - bawwarnm - geeist)

Le fondant Suchard tiede
Waumer weicher Schetraladentiuctien
mit feiner Vanillesauce (12-15 min.)

Lust auf Eisiges?
ingen Jhnen gewne unsere Eiskante.







