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Salade mélée (en accompagnement Frs. 6.00)

Salade verte (en accompagnement Frs. 5.30)

Grande salade mélée avec oeuf

Sauces a salades au choixancaise — italienne ou balsamique

Salade doucette aux crodtons, lardons (D) et ceuf

Bol de salades de nos campagnes
(avec ceufs, fromage et croltons)

Salade Caprese
tomates et mozzarella au basilic

Tartare de bceuf (CH)
toasts briochés OU petite portion de pommes frites

Jambon cru des Grisons garni (CH)

Saumon frais mariné maison (Gravad Lax) (ECO)
sauce moutarde a lI'aneth et toasts briochés

Foie gras de canard « Maison des Halles » (F)
confit de figues et toasts briochés

10.00

7.80

16.80

Entrée Plat
3011 17.20
19.50

11.50 17.80
65gr 130gr
18.00 29.00
70gr 120gr
15.00 22.30

80gr 120gr
15.80 23.00
27.50




Minestrone tessinoise 7.90

Fleurette de tomate au basilic 7.70
Soupe hongrois@oeuf-CH) 8.90
Soupe de curry au lait de coco 9.50

et crevettes

Entrée Plat

Risotto aux champignons des bois 15.00 21.80
Risotto aux légumes 13.50 18.70
Risotto aux truffes noires d’été 20.00 29.00
Nouilles frisées maison au saumon 16.80 25.50

(cubes de saumon poché et julienne de saumon fumeé)

Nouilles frisées maison « Nigoise » 14.50 21.00
(Iegumes, huile d’olives, olives et basilic)

Nouilles frisées maison a la creme de truffeseasd’été 20.50 30.00

= ce sont également des mets végétariens

Spaghetti a la tomate 15.50
al pesto 14.90
bolognesdboeuf — CH) 17.50

Tortellini a la viande ala créeme 18.50
al pesto 17.70

a la tomate 18.20



Filets de perches a la meuniere
pommes nature ou pommes frites

Filets de palée du lac a la meuniére
pommes nature ou pommes frites

Filets de palée du lac a la neuchéateloise
riz créole

Escalopes de saumon sautées
sur risotto safranée et coulis de tomates au basili

Filets de dorade royale sauté a peau
sur fricassée de légumes parfumée au pesto
a 'aceto balsamico et pommes nature

Trianon de poissons (perches, palée et doradegoyal
feuilles d’épinards a I'échalote et pommes nature

Crevettes géantes Costa Brdimanatées et epicées)
pommes nature ou riz créole

Crevettes géantes a la sauce curry
riz parfume

Crevettes géantes aux légumes a l'aigre-doux
riz parfumé

Gratin dauphinois et fine ratatouille

Fricassée de légumes a l'aigre-doux
en bordure de riz parfumé

Mini rouleaux de printemps
sur fricassée de légumes a l'aigre-doux
et son riz parfumé

Triangles de polenta gratinés au Gruyere
accompagnés de coulis de tomates au basilic

120 gr
180 gr

120 gr
180 gr

150gr
200gr

150qgr
200gr

150gr
200gr

26.00
37.20

19.00
29.00

29.60

32.50

34.50

35.00

38.00
44.50

38.00
44.50

38.00
44.50

17.80

18.00

19.00

17.50



Saucisson neuchatelois sur lentilles vertes aeamer(CH)
gratin dauphinois

Escalope viennoise aux airelles - de porc (CH)
pommes persillées ou pommes frites - de veau (CH)

Emincé de veau zurichoise (CH)
rosti bernoise

Emincé de blanc de poulet « Madras style » (POL)
kroepoeck et riz thailandais

Emincé de blanc de poulet aux légumes a l'aigre<qBOL)
riz thailandais

Médaillons de filet mignon de porc poélés (CH)
sur risotto aux truffes noires d’été
sauce vin rouge

Magret de canard au miel d’acacia (F)
sauce vin rouge aux pruneaux
pommes Lorette et carottes glacées

Tournedos Rossini (sauce truffes et foie gras) (CH)
pommes Lorette et petits Iégumes

26.00

.0@6

36.50

37.50

23.50

24.00

35.50

46.00
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Le saumon frais mariné
La sauce moutarde a I'aneth
Les toasts briochés et beurre
*
Le magret de canard au miel d’acacia
La sauce vin rouge aux pruneaux
Les pommes Lorette et carottes glacées

*

La creme brilée a I'ancienne
49.00 $ ( )*
%&H( )*

Le saucisson neuchatelois
sur lentilles vertes a la creme
Les pommes nature

*

$ " %& '
Les filets de palée du lac pochés
Les rosaces de saumon fumé et mariné et sauce traditionnelle
Les toasts briochés Le riz créole
* Les feuilles d’épinard a I'’échalote
Le filet de palée du lac *
a la neuchateloise Le sabayon glacé parfumé a I'absinthe
* La mousse de fraises

Le filet de dorade royale
et les crevettes géantes
sur fricassée de légumes
a I'aceto balsamico
Les pommes vapeur
*

47.00

Le trianon de douceurs
(mousse de fraises, creme brilée
et glace vanille au Bailey’s)

Menu complet : 62.00
Menu sans palée : 49.00

Possibilité de remplacer le dessert par une assi@dt fromages.
Assiette de fromages en plus du dessert : 10.4.supp



+

Steak de bceuf (CH) 150 gr 35.00

200 gr 39.00

250 gr 42.50
Tournedos sauté (CH) 150 gr 43.00
Les sauces au choix sauce poivre vert — sauce a I'échalote ou beurresama

nature, sans sauce — réduction 2.-

Les garnitures au choix pommes frites — pommes Lorette ou gratin dauphinois

Suppléments pour sauce champignons a la cresspl.
sauce morilles a la creme suppl.
garniture de légumes suppl.

Blanc de poulet vapeur (POL) (env. 10-15 min.)
- sur sauce curry aux légumes et riz thailandais

- sur coulis de tomates au basilic et huile d’'elipommes vapeur

Blanc de poulet sauté sur fricassée de Iégumes)(POL
pommes nature
(env. 10-15 min.)

Filets de saumon pochés au citron (ECO)
pommes vapeur et pétales de tomates

Filets de palée du lac vapeur sur Golden Delic{@i$)
et jus de pommes
pommes vapeur

/ 0

Portion de pommes frites

Portion de pommes country frites

Supplément de pommes frites

Supplément de pommes country frites

Supplément de gratin dauphinois

Supplément de pommes nature

Supplément de rosti bernoise (au lafd)petite portion)
Supplément de riz créole ou de riz thailandais
Supplément de nouilles frisées maison au beurre

+ 3.50
+5.70
+ 3.80

21.50
22.00

22.00

29.40

28.50

7.90
7.50
3.80

3.40

3.60

2.90
4.50
2.00
2.50



n , T P .
11 également a I'emporter — réduction Frs. 3.00
servies de 11h30 a 14h00 et de 18h30 a 23h

MARGHERITA  tomates, mozzarella, origan 15.70
NAPOLI  tomates, mozzarella, anchois 16.00
PROSCIUTTO tomates, mozzarella, jambon de devant, origan 19.20
CAPRICCIOSA tomates, mozzarella, jambon de devant, champignons, artichauts 19.80
AIOLO tomates, mozzarella, ail, persil, origan 15.70
FRUTTI DI MARE tomates, mozzarella, fruits de mer 19.70

QUATTRO STAGIONI

tomates, mozzarella, jambon de devant, champignons, artichauts, salami 20.00
CONTADINA  tomates, mozzarella, poivrons, salami piquant, thon, olives 19.70
CALABRESE tomates, mozzarella, salami piquant, olives 19.10
PizzA ITALIA

tomates, mozzarella, jambon de devant, champignons, olives, artichauts, salami 21.30

»M AISON DES HALLES*

tomates, mozzarella, jambon de devant, champignons, origan, thon 20.10
CALZONE RIPIENO (pizza fermée) 20.10
tomates, mozzarella, jambon de devant, champignons, ceuf, salami

GORGONZOLA  tomates, mozzarella, gorgonzola 18.60
TROIS FROMAGES tomates, mozzarella, gorgonzola, Gruyére 18.90
HAWAII  tomates, mozzarella, jambon de devant, ananas, crevettes, curry 20.50

RATATOUILLE ET ARTICHAUTS tomates, mozzarella, ratatouille, artichauts, olives 18.90

JAMBON CRU DES GRISONS tomates, mozzarella, jambon cru des Grisons 19.80
MERGUEZ tomates, mozzarella, merguez, olives, poivrons 19.50
SALMONE tomates, mozzarella, saumon, saumon fumé, olives, capres, oignons 23.70
FORESTIERE tomates, mozzarella, champignons des bois aux fines herbes 19.80

P1zzA AUX CREVETTES
tomates, mozzarella, olives, crevettes, crevettes géantes (3 pieces) 25.10

Pizza CAPRESE (VEGETARIENNE) tomates, mozzarella, tomates fraiches et basilic  17.20

supplément de crevettes 5.00
supplément de jambon cru des Grisons 5.00

Provenances : jambon de devant = épaule (CH), salami (CH), salami piquant (ltalie)



