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Gemischter Salat (als Beilage Frs. 6.00) 10.00
Gruner Salat (als Beilage Frs. 5.30) 7.80
Grol3er gemischter Salat mit Ei 16.80

Saucen nach Wahiranzosische Sauce — italienische Sauce oderaBato

VorspeiseHauptgang
NuRlisalat mit Croutons, Speckwdurfeln (D) und Ei 3 17.20
Rustikale Salatschussel 19.50
(mit Eier, Kase und Croutons)
Salat Caprese 11.50 17.80
Tomaten und Mozzarella mit Basilikum
Rindstartar (CH) 65gr 130gr
Toasts und Butter ODER kleine Portion Pommes fritesl8.00 29.00
BlUndner-Rohschinken garniert (CH) 70gr 120gr
15.00 22.30
Frisch marinierter Lachs (Gravad Lax) (Schot.) 80gr 120gr
Dillsenfsauce und Briochetoasts 15.80 23.00

Entenleberterrine (Foie gras) « Maison des Hall@s) »
Feigenmarmelade, Toasts und Butter 27.50




Tessiner Minestrone
Tomatenrahmsuppe mit Basilikumschaum
Ungarische Gulasch-SupfRindfleisch - CH)

Currysuppe mit Kokosmilch
mit Krevetten

Risotto mit Waldpilzen
Risotto mit Gemuse
Risotto mit schwarzen Sommertriffeln

Hausgemachte Nudeln mit Lachs

7.90
7.70
8.90

9.50

Vorspeise Hauptgang

15.00 21.80

13.50 18.70

20.00 29.00

16.80 25.50

(Wrfeln von pochiertem und Streifen von gerau@mitachs)

Hausgemachte Nudeln « Nigoise »
(Gemise, Olivendl, Oliven und Basilikum)

Hausgemachte Nudeln mit schwarzer
Sommertriffelrahmsauce

= sind ebenfalls vegetarische Gerichte

Spaghetti mit Tomatensauce

al pesto
bolognesd€Rind — CH)

Tortellini mit Fleischflllung  mit Rahmsauce
al pesto
mit Tomatensauce

14.50 21.00

20.50 30.00

15.50
14.90
17.50

18.50
17.70
18.20



Eglifilets nach Millerinnenart
Salzkartoffeln oder Pommes frites

Felchenfilets vom See nach Miullerinnenart
Salzkartoffeln oder Pommes frites

Felchenfilet vom See nach Neuenburger Art
Reis

Sautierte Lachsschnitzel
auf Safranrisotto und Tomatencoulis mit Basilikum

Mit der Haut sautiertes Goldbrassenfilet auf Gerfrikessee
mit Pesto parfimiert und Aceto Balsamico
Salzkartoffeln

Dreierlei von Fischen (Egli, Felchen und Goldbrasse
Blattspinat mit Schalotten und Salzkartoffeln

Riesenkrevetten Costa Braftamatiert, wirzig)
Salzkartoffeln oder Reis

Riesenkrevetten mit Currysauce
thailandischer Reis

Riesenkrevetten mit Gemuse suf3-sauer
thailandischer Reis

Kartoffelgratin mit feiner Ratatouille

Gemusefrikassee mit sul3-saurer Sauce
im thailandischem Reisring

Mini Frahlingsrollen
auf Gemusefrikassee mit st3-saurer Sauce
und thailandischem Reis

Polentadreiecke mit Gruyere gratiniert
und Tomatencoulis mit Basilikum

120 gr
180 gr

120 gr
180 gr

150qgr
200gr

150gr
200gr

150gr
200gr

26.00
37.20

19.00
29.00

29.60

32.50

34.50

35.00

38.00
44.50

38.00
44.50

38.00
44.50

17.80

18.00

19.00

17.50



1" #

Neuenburger Saucisson auf griinen Linsen in Rahraq&ild) 26.00
Kartoffelgratin

Wienerschnitzel mit Preiselbeeren - vom Schwein)(CH  26.00
Petersilienkartoffeln oder Pommes fritesom Kalb (CH) 36.50
Zircher Kalbsgeschnetzeltes (CH) 37.50

Berner Rosti

Geschnetzelte Pouletbrustfilet « Madras Style »L()PO 23.50
Kroepoeck und thailandischer Reis

Geschnetzelte Pouletbrusfilet mit Gemuse und sufes&auce (POL)  24.00
thailandischer Reis

Schweinsfiletmedaillons (CH) 36.00
auf Risotto mit schwarzen Sommertruffeln
Rotweinsauce

Mit Honig glacierte Entenbrust (F) 35.50
Rotweinsauce mit Zwetschken
Lorette-Kartoffeln und Karotten

Tournedos Rossini (Triffelsauce und Foie gras) (CH) 46.00
Lorette-Kartoffeln und kleine Gemise
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Frisch marinierter Lachs
Dillsenfsauce
Briochetoasts und Butter

*
Mit Honig glacierte Entenbrust
Rotweinsauce mit Zwetschken
Lorette-Kartoffeln und Karotten

*

Karamellisierte gebrannte Creme
49.00

$%&' ' )%+ %'

Geraucherte und marinierte Lachsrosen
mit Toasts
*
Felchenfilet vom See
nach Neuenburger Art
*
Goldbrassenfilet und Riesenkrevetten
Gemusefrikassee mit Aceto Balsamico
Salzkartoffeln

*

Dreierlei von suf3en Schmankerin
(Erdbeerenmousse, gebrannte Creme
und Vanilleeis mit Bailey’s)

Meni: 62.00
Menu ohne Felchenfilet: 49.00
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Neuenburger Saucisson
auf griinen Linsen in Rahmsauce
Salzkartoffeln
*
Felchenfilets vom See
nach Neuenburger Art
Blattspinat mit Schalotten, Reis
*
Gefrorenes Sabaion mit Absinth
und Erdbeerenmousse

47.00

Sie kdnnen gerne Ihr Dessert gegen einen Kasewtieutauschen.
Sie kdnnen auch einen Kaseteller zusatzlich bestdfrs. 10.-.
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Sautiertes Rindssteak (CH) 150 gr 35.00
200 gr 39.00
250 gr 42.50

Sautiertes Tournedos (CH) 150 gr 43.00
Saucen zur Wabhl grune Pfeffersauce, Schalottensauce oder Krauterbut
nature, ohne Sauce — Erméafiigung von 2.-
Beilage zur Wabhl Pommes frites, Lorette-Kartoffeln oder Kartoffelgna
Zuschlage fur Pilzrahmsauce Zuschl. + 3.50
(Supplements) Morchelrahmsauce Zuschl. +5.70
Gemdusegarnitur Zuschl. + 3.80
#. O 1
Gedampfte Pouletbrustfilet (POLjca. 10-15 Min.)
- auf Currysauce mit Gemuse und thailandischem Re 21.50
- auf Tomatenbasilikumsauce und Salzkartoffeln 22.00
Sautierte Pouletbrustfilet auf Gemusefrikassee (POL 22.00

Salzkartoffeln
(ca. 10- 15 Min.)

Pochierte Lachsschnitzel mit Zitrone (Schot.) 9.4P
Salzkartoffeln und Tomatenvierteln

Gedampfte Felchenfilet vom See auf Apfel mit Apddi$CH) 28.50
Salzkartoffeln

2 34 5

Portion Pommes frites 7.90
Portion Country-Kartoffeln 7.50
Supplement fir Pommes frites 3.80
Supplement flr Country-Kartoffeln 3.40
Supplement fur Kartoffelgratin 3.60
Supplement flr Salzkartoffeln 2.90
Supplement fur Rosti (mit Speck) (= kleine Portion) 4.50
Supplement flr Reis oder thailandischen Reis .002

Supplement fur hausgemachte Nudeln mit Butter 502



) 66 auch zum Mitnehmen — Ermafigung Frs. 3.00
von 11h30 bis 14h00 und von 18h30 bis 23h serviert

MARGHERITA  Tomaten, Mozzarella, Origano 15.70
NAPOLI  Tomaten, Mozzarella, Sardellen 16.00
PROSCIUTTO Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Origano 19.20
CAPRICCIOSA  Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Artischocken 19.80
AIOLO Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Petersilie, Origano 15.70
FRUTTIDIMARE Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte 19.70

QUATTRO STAGIONI

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Artischocken, Salami 20.00
CONTADINA  Tomaten, Mozzarella, Peperoni, pikante Salami, Thunfisch, Oliven 19.70
CALABRESE  Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Oliven 19.10
PizzA ITALIA

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Oliven, Artischocken, Salami 21.30

»M AISON DES HALLES*

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Origano, Thunfisch 20.10
CALZONE RIPIENO Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ei, Salami 20.10
GORGONZOLA  Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola 18.60
DREIKASE Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Greyerzer 18.90
HAWAIl  Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas, Krevetten, Curry 20.50

RATATOUILLE UND ARTISCHOCKEN

Tomaten, Mozzarella, Ratatouille, Artischocken, Oliven 18.90
BUNDNER-ROHSCHINKEN  Tomaten, Mozzarella, Biindner-Rohschinken 19.80
MERGUEZ Tomaten, Mozzarella, Merguez, Oliven, Peperoni 19.50

SALMONE Tomaten, Mozzarella, Lachs, geraucherter Lachs, Oliven, Kapern, Zwiebeln ~ 23.70

FORSTERART Tomaten, Mozzarella, Waldpilze mit Krautern 19.80
KREVETTEN Tomaten, Mozzarella, Oliven, Krevetten, Riesenkrevetten (3 Stiick) 25.10
VEGETARISCHES Tomaten, Mozzarella, frische Tomaten und Basilikum 17.20
Zusétzliches : Krevetten 5.00

Biindner-Rohschinken 5.00

Herkunfte : Vorderschinken = Schulter (CH), Salami (CH), pikante Salami (ltalien)



