CIA\FE
DES HALLES

k o

IM ERDGESCHOSS

Stadtrestaurant im Herzen der Altstadt

Grosse Sommer-Terrasse

Saisonspezialitaten, Pizze, Teigwaren

Grosse Auswahl an Fischen und Krustentiere

Warme Kuche von 11.30 bis 23 Uhr

von Dienstag bis Sonntag, von Februar bis Anfang Januar
geoffnet

DIE BAR

Treffpunkt flrs Aperitif und fir Nachtschwarmer
Qualitatsweine im Glas serviert

Ausgabe: Januar 2012
(Anderungen vorbehalten)
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Kalte Vorspeisen und Salate &

Gemischter Salat (als Beilage Frs. 6.30) 10.30
Griuner Salat (als Beilage Frs. 5.60) 8.10
Grol3er gemischter Salat mit Ei 17.10

Saucen nach Wahfranz6sische Sauce — italienische Sauce oderaBato

Vorspeise Hauptgang
NuRlisalat mit Croutons, SpeckwirfglbH) und Ei 11.80 17.70

Rustikale Salatschissel 19.60
mit Eier, Kase und Croutons

Salat Caprese

Tomaten und Mozzarella mit Basilikum 11.80 18.10
RindstartafCH) 65gr 130gr
Toasts und Butter ODER kleine Portion Pommes frites 18.50 30.30
BlUndner-Rohschinken garni¢aH) 70gr 120gr
15.60 22.80
Frisch marinierter Lachs (Gravad Lgskhot.) 80gr 120gr
Dillsenfsauce und Briochetoasts 16.50 24.10
Geraucherter schottischer Lachs (erste Qualitat) 80gr 120gr
Huttenkase mit Meerrettich und Briochetoasts 18.00 26.10
Duo von frisch mariniertem Lachs (Gravad L&ghot.)
und gerauchertem schottischen Lachs (erste Qualitat 80gr
Dillsenfsauce und Briochetoasts 17.50
Entenleberterrine (Foie gras) « Maison des Hallgs » 28.30

Feigenmarmelade, Toasts und Butter

Hausgemachte Suppen

Tessiner Minestrone 8.20
Tomatenrahmsuppe mit Basilikumschaum 8.00
Ungarische Gulasch-Suprindfleisch - CH) 9.30
Currysuppe mit Kokosmilchit Krevetten 10.20

,,;az, vegetarische Gerichte ;%Q_Qﬁmmenfre ie Gerichte

Fir Glutenfreie :

- glutenfreies Brot ist auf Anfrage vorhanden (Zubereitung 4 bis 5 Minuten)

- wir bitten Sie lhre Allergie dem Servicepersonal mitzuteilen, denn gewisse Tagesgemise
kénnen mit Brotbrosel oder mit Speck zubereitet werden.
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Hausgemachte Teigwaren und LRisotti

Risotto mit Waldpilzen
Risotto mit Gemuse
Risotto mit schwarzen Sommertriffeln

Hausgemachte Nudeln mit Lachs

(Warfeln von pochiertem und Streifen von gerau@mitachs)

Hausgemachte Nudeln « Nicoise »
(Gemise, Olivendl, Oliven und Basilikum)

Hausgemachte Nudeln mit schwarzer
Sommertriffelrahmsauce

Fische und Krustentiere

Eglifilets nach Mullerinnenart
Salzkartoffeln oder Pommes frites
Kann auch ohne Mehl zubereitet werden

Felchenfilets nach Mullerinnenart
Salzkartoffeln oder Pommes frites
Kann auch ohne Mehl zubereitet werden

Felchenfilet nach Neuenburger Art
Reis

4\ Sautierte Lachswiirfel mit Sojakeimlingen und Bambus

Tandoorisauce und thailandischer Reis

Mit der Haut sautiertes Goldbrassenfilet auf Gerfriksessee
mit Pesto parfimiert und Aceto Balsamico, Sakoffein

Dreierlei von Fischen (Egli, Felchen und Goldbrasse
Blattspinat mit Schalotten und Salzkartoffeln

Riesenkrevetten Costa Braftamatiert, wiirzig)
Salzkartoffeln oder Reis

Riesenkrevetten mit Currysauce
thailandischer Reis

Riesenkrevetten mit Gemiuse suf3-sauer
thailandischer Reis

VorspeiseHauptgang

16.00 23.00
14.10 19.30
20.60 29.90
17.50 26.50
14.10 20.10
21.10 30.90
120gr  26.90
180gr 38.10
120gr  20.10
180gr 30.50
31.20
34.50
35.80
35.30
150gr  38.80
200gr  44.80
150gr  38.80
200gr  44.80
150gr  38.80
200gr  44.80



Spaghetti und Tortellini

Spaghetti ai{; mit Tomatensauce
al pesto
bolognesé&Rind — CH)

Tortellini mit Fleischfullung  mit Rahmsauce
al pesto
mit Tomatensauce

VYegetarisches

Kartoffelgratin mit feiner Ratatouille

Gemisefrikassee mit sif3-saurer Saocthailandischem Reisring

Mini Frihlingsrollen
auf Gemusefrikassee mit suf3-saurer Sauce undnlkégchem Reis

Polentadreiecke mit Gruyere gratiniert
und Tomatencoulis mit Basilikum

Fleisch und Cefliigel

Neuenburger Saucisson auf griinen Linsen in Rahragady
Kartoffelgratin

Wienerschnitzel mit Preiselbeeren - vom Schwei)
Petersilienkartoffeln oder Pommes frites - vom Kalb(CH)

Kalbsgeschnetzeltes mit Waldpilzen in Rahmsgaeg
Rosti

Geschnetzeltes Pouletbrustfilet « Madras Style) »
Kroepoeck und thailandischer Reis

Geschnetzeltes Pouletbrustfilet mit Gemuse undssiliter Saucgd)
thailandischer Reis

Sautierte Schweinsfiletmedaillo(GH)
auf Risotto mit schwarzen Sommertriffeln, Rotweicsa

15.80
15.30
18.20

18.80
18.00
18.50

18.30
18.50
19.50

18.10

27.10

27.30

37.50

38.50

24.50

25.20

37.20

Sautierte Entenbrugt) — mariniert 5 spicegnit asiatischen Gewirzen mariniert) 36.80

Gemiuse mit sul3-saurer Sauce und thailandischer Rei

Tournedos Rossini (Triuffelsauce und Foie gtasgus — Irl.)
Lorette-Kartoffeln und kleine Gemiuise

47.50
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MENU SYMDPA

Frisch marinierter Schottischenlachs
Dillsenfsauce
Briochetoasts und Butter

*

Sautierte Entenbrust — mariniert 5 spices

Gemiuse mit sul3-saurer Sauce
Thailandischer Reis

*

Karamellisierte gebrannte Creme

51.00

MENU DU TERROIR
NEUCHATELOIS

Neuenburger Saucisson
auf griinen Linsen in Rahmsauce
Kartoffelgratin
*

Felchenfilets vom See
nach Neuenburger Art
Blattspinat mit Schalotten, Reis

*
Gefrorene Zabaione mit Absinth
und Waldbeerenmousse

49.00

MENU DU PECHEUR

Rosetten von gerauchertem
und mariniertem Schottischen Lachs
Briochetoasts und Butter
*
Felchenfilet vom See
nach Neuenburger Art
*
Goldbrassenfilet und Riesenkrevetten
Gemusefrikassee mit Aceto Balsamico
Salzkartoffeln

*

Dreierlei von sui3en Schmankerin
(Waldbeerenmousse, gebrannte Creme,
Zwetschgensorbet mit destillierter Zwetschge)

Menu: 65.50
Menu ohne Felchenfilet: 51.50

Sie konnen gerne Ihr Dessert gegen einen Kasewfieutauschen.
Sie kbnnen auch einen Késeteller zuséatzlich bestdfrs. 10.70.



Steaks

Sautiertes RindsstedkH) 150gr  36.00
200gr 40.50
250gr 43.50
Sautiertes Tourned@angus — Irl.) 150gr  44.50

. Empfehlung Glutenfreie :
~J Rindsteak oder Tournedos mit Krauterbutter, Pomirites oder Kartoffel gratin

Saucen zur Wahl grine Pfeffersauce, Schalottensauce oder Krauterbut
nature, ohne SaueeErmaliigung von 2.-

Beilage zur Wahl Pommes frites, Lorette-Kartoffeln oder Kartoffelgna

Zuschlage fur Pilzrahmsauce Zuschl. + 3.60
(Supplements) Morchelrahmsauce Zuschl. +5.80
Gemisegarnitur Zuschl. + 3.90

Far Linienbewusste !
Gedampftes Pouletbrustfilgt) (ca. 10-15 Min.)

- auf Currysauce mit Gemiuse und thailandischem R 22.30

- auf Tomatenbasilikumsauce und Salzkartoffeln 22.80

Sautiertes Pouletbrustfilet auf Gemisefrikagsge 22.80
Salzkartoffeln (ca. 10- 15 Min.)

) Pochierte Lachsschnitzel mit Zitro(gehot.) 30.30

Salzkartoffeln und Tomatenvierteln

) Gedampftes Felchenfilet auf Apfel mit Apfels¢adt) 29.80
=% Salzkartoffeln

Leilagen (zuschias)

%) Portion Pommes frites 8.50
%&A Supplement fir Pommes frites 4.40
) Supplement fiir Kartoffelgratin 4.40
) Supplement fiir Salzkartoffeln 3.30
“J)  Supplement fiir Rosti (= kleine Portion) 5.00
A Supplement fur Reis oder thailandischer Reis 50 2.
Supplement fur hausgemachte Nudeln mit Butter 00 3.

Beim Ersetzen der Beilage mit Rosti wird der Pleiisht angepasst.

»iz?e vegetarische Gerichte ;@Qﬁsglutenfre ie Gerichte
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Pizze auch zum Mitnehmen — ErmaRigung Frs. 3.00
von 11h30 bis 14h00 und von 18h30 bis 23h serviert

MARGHERITA Tomaten, Mozzarella, Origano 16.00
NAPOLI Tomaten, Mozzarella, Sardellen 16.30
PROSCIUTTO Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Origano 19.50
CAPRICCIOSA Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Artischocken 20.10
AIOLO Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Petersilie, Origano 16.00
FRUTTI DI MARE Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte 20.00

QUATTRO STAGIONI

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Artischocken, Salami 20.30
CONTADINA Tomaten, Mozzarella, Peperoni, pikante Salami, Thunfisch, Oliven 20.00
CALABRESE Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Oliven 19.50

P1zzA ITALIA Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Oliven, Artischocken, Salami 21.60

»M AISON DES HALLES*

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Origano, Thunfisch 20.30
CALZONE RIPIENO Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ei, Salami 20.40
GORGONZOLA  Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola 18.90
DREI KASE Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Greyerzer 19.10
HAWAII  Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas, Krevetten, Curry 21.00

RATATOUILLE UND ARTISCHOCKEN Tomaten, Mozzarella, Ratatouille, Artischocken, Oliven 19.30

BUNDNER-ROHSCHINKEN  Tomaten, Mozzarella, Biindner-Rohschinken 20.10
MERGUEZ Tomaten, Mozzarella, Merguez, Oliven, Peperoni 19.80
SALMONE Tomaten, Mozzarella, Lachs, gerducherter Lachs, Oliven, Kapern, Zwiebeln 24.10
FORSTERART Tomaten, Mozzarella, Waldpilze mit Krautern 20.10
KREVETTEN Tomaten, Mozzarella, Oliven, Krevetten, Riesenkrevetten (3 Stiick) 25.70
P1zza CAPRESE Tomaten, Mozzarella, frische Tomaten und Basilikum 17.50
Zusétzliches : Krevetten 5.10

Bundner-Rohschinken 5.10

Herkinfte : Vorderschinken = Schulter (CH), Salami (CH), pikante Salami (Italien)

"i\é" vegetarische Gerichte *;Q»‘»glutenfrei e Gerichte




